
94

SOBREMESA E CAFÉS
PANNA COTTA
Frutas Vermelhas

BANOFFEE
Banana | Creme | Doce de leite

CANNOLI ALLA SICILIANA
Limão Siciliano | Pistache

31

35

35

TARTELETE DE CHOCOLATE
Creme inglês | Chocolate belga

NESPRESSO

36

9

Entrada + prato principal + sobremesa
Segunda a sexta, das 12h às 15h

Nosso Menu ExecutivoNossa Carta
de Vinhos
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78

CARNES & PEIXES
STEAK TARTAR
Fritas | Mix de folhas 

PEIXE DO CASA

CAMARÕES COM CAPELLINI 
Tomate cereja | Manjericão | Limão siciliano

138

STINCO DI MAIALE
Polenta | Gremolata

FILETTO TARTUFO 
Spaguetti | Fonduta de parmesão

COSTELA PRENSADA
Desossada e assada em baixa têmperatura por 12 horas 

Purê de Moranga | Cenoura Glaceada | Pangratatto

135

112

112

RISOTO
RISOTO DE CAMARÃO 
Laranja | Ervas frescas

RISOTO DE PORCINI 
Pato defumado | Ovo perfeito

98

98

ENTRADAS
COUVERT

POLENTA CREMOSA
Queijo Azul de Bofete (SP)

BRUSCHETTA DE BRIE E PARMA
Tomates assados | Balsâmico

42

46

28

VITELLO TONNATO
Molho Toannato | Alcaparras fritas | Focaccia

MINI PASTÉIS 
Palmito pupunha | Queijo brasileiro

ARANCINI DO CASA 

CROQUETA DE CARNE DE PANELA
Geleia de pimenta

41

45

55

38

MASSAS FRESCAS
MEZZALUNA DI MOZZARELLA  
Pomodoro | Pesto genovês

DALPLIN DE BATATA E COGUMELOS
Trufado

PAPPARDELLE COM RAGU DE COSTELA
Tomate confit | Ervas

65

76

73

SPAGUETTI ALLA CARBONARA
Guanciale | Pecorino

GNOCCHI AL FUNGHI
Funghi | Cogumelos | Fonduta  

TORTELLINI DE CAMARÃO 
Molho de tomate cereja | Layu | Azeite de ervas

LASAGNA DE CORDEIRO
Fonduta de parmesão | Molho do assado

98

76

88

89

PALETA DE CORDEIRO
Risoto de açafrão | Crispi de alho poró     117

TIRAMISÙ     33

TORTELLI DE BRIE
Fonduta de parmesão | Tartufo | Rôti     86

BURRATA FIOR D’ITALIA (CUNHA – SP)
Tomates frescos | Presunto cru | Rúcula     60
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