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CASA SANTO ANTONIO # # s

O chef Sandro Aires esteue noue anos ao lado
de Salvatore Loi ne Fasano.Abriu a Casa Santo
Antdnio com outros quatro socios, incluindo
os colegas Bruno Taddeucci e Mateus Godoy,
ambos ex-sammeliers do grupo. Instalado
num belo sobrado, o restaurante fica distan-
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== dos circuitos gastranémicos mais badala-
205 - 0 que ajuda a entender os pratos quase
sempre abaixo de R$ 50 (a (nica exceg3o custa
25 55 ¢ leva foie gras). Para completar, pelo
senos 60% dos rétulos da carta de vinhos fi-
na faixa dos R$ 80. O clima da casa, que
=assou por reforma sem abrir mao da bela
=scada em caracol, encanta casais e grupos
Z=amigos - o saldo principal se abre paraum
' sonito jardim de inverno. Uma das entradas
mais pedidas, a polenta riistica com ragu de
cogumelos traz uma massa de textura resis-
s=nte coberta por um caldo vigoroso. Com
.ma bela apresentacao, o tortelli recheado
e brie e molho trufade perfuma o ar antes
mesmo de chegar 8 mesa. Enguanto isso,
=poste no filé mignon com presunto italiano
==lado e nhoque. Batida e trazids no ponto
correto, a carne surpreende por preseruar
| sucos em seu interior. O nhogue chega bem
=nuolvido pelo caldo da carne, em ponto per-
=it0. Au. Jodo Carlos da Silua Borges, 764, Chicara
‘Santo Antdnio, tel. 4328-6205. Ter. a sex. 1zh/i5h
= 19h/23h; sab. 12h/16h e 19h/oh; dom. 12h/17h.
Crédito: A/D/M/V. Debito: M/R/V. Couvert: RS 9.
‘Entradas: RS 18 a RS 35. Pratos principais: RS 29 a
2% 55. Sobremesas: RS 8 a RS 25. Menu executive:
#539aRS 43 O M (RS15) 01 &
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